OPIS TECHNICZNY DO PROJEKTU WYKONAWCZEGO

1.PRZEDMIOT INWESTYCJI

Celem inwestycji jest remont pomiesztidokuzywieniowego w Szkole podstawowej nr 21
w Ptocku zlokalizowanej przy. ul. Chopina 62.

2. PODSTAWY OPRACOWANIA

2.1 Umowa z inwestorem

2.2 Przepisy i normatywy projektowania.

3. Zakres remontu

W zakres remontu wchodzi

a. remont pomieszcagolegagcych na wymianie wyktadzigciennych i podtogowych

b. prace malarskie

c. wymiana stolarki drzwiowej

d. wymiana windy towarowej

e. likwidacja windy towarowej na holu

f. prace zwazane z popragvergonomii cgsci socjalnej dla obstugi kuchni

g. technologia kuchni-wymiana i dopasaie kuchni, dostosowanie uktadu kuchni do
obowigzujacych przepiséw

h. obudowa nowej instalacji wentylacji mechaniczptgfami gk.

i. przebudowy instalacji wentylacji mechaniczngorprzebudowa wewtiznej instalacji gazowej w
bloku zywieniowym —wg oddzielnego opracowania projektowveg

J. przebudowa instalacji elektrycznych w blokiywieniowym wg oddzielnego opracowania
projektowego

k. przebudowa instalacji wod-kan w blokgwieniowym wg oddzielnego opracowania projektowego

W zakres niniejszego opracowania wchppmlace okrdone w p. a-h

3. DANE OGOLNE | OCENA STANU TECHNICZNEGO

Budynek zlokalizowany jest w Ptocku przy ul. Chogpi62.na dziatlce 619. Lokalizadjloku
zywieniowego pokazano na zetonym planie sytuacyjnym. Pomieszczenia bloku
zywieniowego zlokalizowaneasia parterze i pirze budynku. C&¢ armatury wentylacji
mechanicznej znajdowaic bedzie w pom. piwnicy.

Remontem olefe sy pomieszczenia blokiywieniowego zlokalizowane na parterzetpe i
Czg$Ciowo W piwnicy.

Przedmiotowy obiekt jest budynkiem 3 kondygnacyjnyemiesionym w technologii
tradycyjnej, ze&cianami wykonanymi z blokéw kanatowyckctany konstrukcyjne, cegty
petnej , cegly dziurawki, bloczkow betonu komérkagweStropy wykonano z ptyielbetowych
wielokanatowych. Konstrukcja stropodach wykonamdyt kanatowych. Dach wykonano z ptyt
korytkowych , pokrycie —papa .

3.1 Ocena stanu technicznego budynku

Stan konstrukcji budynku naoa okrgli¢ jako dobry. Nie stwierdzono uszkodzeonstrukcji
mogacych mie€ wptyw na bezpieczestwo obiektu. Nierbwnomiernego osiadania fundatdw
nie stwierdzono. &nig¢, ugie¢ scian i stropow nie stwierdzono.

3.2 Ocena techniczna blokywieniowego

Stan techniczne elementow wylazeniowych, wyposania , instalacji oraz uktad funkcjonalny
nie spetnia aktualnych wymogow w zakresie sanitarog stwierdzit Panstwowy Inspektor
Sanitarny w Ptocku w Decyzji n/87/18 z dnia 1921A8r.



Celem prac jest dostosowanie blaywieniowego do obowrujacych aktualnych przepisow
sanitarnych i budowlanych. W wyniku planowanychcpgpadowlanych funkcja budynku
pozostaje bez zmian. Warunki przeciwpmwe pozostajbez zmian.

4, PROGRAM UZYTKOWY BLOKU ZYWIENIOWEGO PRZED REMONTEM

pomieszczenie Pow.
PARTER -kuchnia (m2) | posadzka
1. kuchnia 83,73 | ceramiczna
2 Magazyn naczyn 5,91 | ceramiczna
3 zmywalnia 10,4 | ceramiczna
4 Magazyn suchych produktéw 22 32 | ceramiczna
5 chtodnia 17,5 | ceramiczna
6 komunikacja 18.08 | ceramiczna
7 komunikacja 3,81 | ceramiczna
8 tazienka 2,09 | ceramiczna
9 Pom. magazynowe 12 42 |pcv

Pom.socjalne pcv

10 8,63
11 Magazynek przypraw 2 83 | ceramiczna
12 Obrobka wstepna migsa 11,8 | ceramiczna
13 magazynek 2 63 |ceramiczna
14 Obieranie warzyw 15,83 | ceramiczna
15 Pom.biurowe 11 58 |ceramiczna
PIETRO
16 Wydawanie positkow 17,8 | ceramiczna
17 Skifad talerzy czystych 6,00 | ceramiczna
18 zmywalnia 25,78 | ceramiczna
19 komunikacja 10,06 | ceramiczna
20 Stotléwka 169,5 | ceramiczna

5. PROGRAM UZYTKOWY BLOKU ZYWIENIOWEGO PO REMONCIE

pomieszczenie Pow.
PARTER -kuchnia (m2) | posadzka
1. kuchnia 83,73 |gres
2 Magazyn probek 6,05 | gres
3 zmywalnia 10,4 | gres
4 Magazyn suchych produktow 19,24 | gres
5 chtodnia 9,78 |gres
6 sztnia 6| gres
7 prysznic 2 22|gres
8 tazienka 2,09 |gres
9 Pom. magazynowe 855 |gres
10 Pom.socjalne 8,63 |gres
11 Magazynek 2,83 |gres
12 Obrébka wstegpna migsa 11,8 | gres




Magazynek(po demontazu gres

13 windy) 2,63

14 Obieranie warzyw 15,83 | gres

15 Pom.biurowe 11,58 |gres
komunikacja 30,24 | gres

PIETRO

17 Wydawanie positkow 25 29 | gres

16 Zmywalnia naczyn stotowych 35,03 | gres

18 Stotéwka 169,5 | gres

6. ROZWIAZANIA MATRIALOWE

6.1.Prace rozbiorkowe

W celu wykonania nowego uktadu funkcjonalnego @ndne zostapnastpujace prace
rozbiorkowe

-rozbiorki scianek dziatowych

-rozbiorka posadzek

-usunkcie starych powtok malarskich

-demonta starych instalacji elektr, wod-kan i wentylacji chanicznej

-demonta drzwi wewrgtrznych

-wykonanie otworu véciarg zewrgtrznej piwnicy w celu montar elementéw wentylacji
mechanicznej

6.2 zakres prac w pomieszczeniach piwnicy-rys nr.6

-demonta scianek dziatowych

-wykonanie otworu wéciance pod stropem dla prgep instalacji wentylacyjnej
-odkopanie i demontdragmentusciany fundamentowej w celu zamontowania elementéw
centrali wentylacyjnej

-demonta fragmentusciany oraz wykonanie podgiu w celu zamontowania centrali
wentylacyjnej

-przefcie elementu wentylacji przéeiarg piwnicy uszczelr styropianem lub pianka
poliuretan. Gr. 5cm

-uzupetnienie izolacji pionoweggiany piwnicy

-zasypanie wykopu po zamontowaniu i wykonanie el@gwe wentylacji

podchg projektowany P1

SZKIC BELKI
A v B
20y 310 25y
GEOMETRIA BELKI



Y 24 Y

1 A

Wymiary przekroju:

Typ przekroju: prostokatny
Szerokosc¢ przekroju by, =24,0 cm
Wysokos¢ przekroju  h =25,0cm

Rodzaj belki:  monolityczna
OBCIAZENIA NA BELCE

Zestawienie obcigzen roztozonych [KN/m]:

Lp OpIS Obciaienia Obc.char. Vi kd Obc.obl. Zasigg [m]
1. Obcigzenie zmienne 4,40 1,40 0,50 6,16 cata befka
2. ciezar stropu 15,40 1,30 - 20,02 cala belka
3. posadzka 1,67 1,30 - 217 cafa belka
4. Warstwa cementowa grub. 0,05 m i 2,31 1,30 -- 3,00 cata belka
szer.2,20 m [21,0kN/m3-0,05m-2,20m]
5. Ciezar whasny belki 1,50 1,10 - 1,65 cala belka
[0,24m-0,25m-25,0kN/m3]
s. 25,28 1,31 33,00
Schemat statyczny belki
= A
A B
| 3,33 |

DANE MATERIALOWE

Parametry betonu:

Klasa betonu: B25 (C20/25) — fo = 13,33 MPa, f.q = 1,00 MPa, E., = 30,0 GPa

Ciezar objetosciowy  p = 25,0 kN/m®

Maksymalny rozmiar kruszywa dy =8 mm
Wilgotnos$¢ $rodowiska RH = 50%
Wiek betonu w chwili obcigzenia 28 dni

Wspobtczynnik petzania (obliczono) ¢@=3,06
Zbrojenie gtéwne:

Klasa stali A-ll (18G2-b) - f, =355 MPa, f,q = 310 MPa, fy = 480 MPa

Srednica pretéw gérnych @ =12mm
Srednica pretéw dolnych @ =12 mm
Strzemiona:

Klasa stali A-ll (18G2-b) - f, =355 MPa, f,q = 310 MPa, fy = 480 MPa



Srednica strzemion @ =6 mm
Zbrojenie montazowe:
Klasa stali A-1l (18G2-b)

Srednica pretéw ®=10 mm
Otulenie:
Klasa srodowiska: X0
Wartos¢ dopuszczalnej odchyiki Ac=5mm
- nominalna grubos¢ otulenia Crom =15 mm
ZALOZENIA
Sytuacja obliczeniowa: trwata
Cotanges kata nachylenia scisk. krzyzulcéw bet. cotB=2,00
Graniczna szerokos¢ rys Wijim = 0,3 mm
Graniczne ugiecie w przestach a;, = jak dla belek i ptyt (wg tablicy 8)
Graniczne ugiecie na wspornikach a;m = jak dla wspornikéw (wg tablicy 8)

WYKRESY SIit WEWNETRZNYCH

Momenty zginajgce [KNm]:

A A
A B
5 45,61 5
3 3
Sity poprzeczne [kN]:
54,87
PaN
A B
-54,87
Ugiecia [mm]:
AN PaN
A B
14,14
Obwiednia sit wewn etrznych
Momenty zginajgce [KNm]:
PN N\
A B
5 45,61 5
<t <t
Yo} Yo}

Sity poprzeczne [kN]:



54,87

44,47
A B
-43,65 5487
Ugiecia [mm]:
PN AN
A B
14,14
WYMIAROWANIE wg PN-B-03264:2002
al
ZIN 8¢l2 v B
al
20y 310 25

Przesto A - B:

Zqginanie: (przekréj a-a)

Moment przestowy obliczeniowy Msq = 45,61 KNm

Zbrojenie potrzebne A, = 8,45 cm®. Przyjeto 8¢12 0 As = 9,05 cm® (p = 1,75%)
Warunek nosnosci na zginanie: Msgq = 45,61 KNm < Mgq = 48,01 kKNm  (95,0%)
Scinanie:

Miarodajna wartos¢ obliczeniowa sity poprzecznej Vsq = 44,47 kN

Zbrojenie strzemionami dwucietymi ¢6 co 140 mm na odcinku 42,0 cm przy podporach
oraz co 160 mm w $rodku rozpietosci przesta

Warunek nosnosci na $cinanie:  Vsq = 44,47 KN < Vggs = 48,46 KN (91,8%)

SGU:

Moment przestowy charakterystyczny Msy = 34,94 KNm

Moment przestowy charakterystyczny diugotrwaty Mgy = 31,90 kNm

Szerokosc rys prostopadtych:  w, = 0,147 mm < w;, =0,3mm  (49,0%)
Maksymalne ugiecie od Msyy:  a(Msk ) = 14,14 mm < ay, = 3325/200 = 16,63 mm  (85,1%)

Miarodajna wartos¢ charakterystyczna sity poprzecznej Vs = 36,06 kKN
Szerokos$¢ rys ukosnych:  wy =0,234 mm < w;, =0,3mm  (77,9%)
SZKIC ZBROJENIA

1]
2410

25

Aa 8((i12 |Z B
1

L 3x14=42 , 14 x 16 = 224 L 3x14=42 ,
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A 1 1

1

Nr2 29l0 1=352
352

Nrl 8¢l2 1=352
352




22

Nr3 216 1=97
21

1-1

Y 24 Y
A A
WYKAZ ZBROJENIA
Dlugos¢ catkowita [m]
Nr | Srednica Dlugosé Liczba 18G2-b
pret [mm] [em] [szt.] 03] @10 @12
a
dla jednej belki
1 12 352 8 28,16
2 10 352 2 7,04
3 6 97 21 20,37
Diugos¢ catkowita wg $rednic [m] 20,4 7,1 28,2
Masa 1mb preta [kg/mb] 0,222 0,617 0,888
Masa pretow wg $rednic [kg] 4,5 4,4 25,0
Masa pretow wg gatunkéw stali [ka] 33,9
Masa catkowita [kg] 34

UWAGA: Diugos¢ preta jest diugoscig obliczong na podstawie wymiaréw w osi preta (metoda B wg PN-EN 1SO 3766:2006)

-po zamontowaniu elementow wentylacji glevykona malowanie pomieszcagiwnicy w
ktorych prowadzono prace.

6.3 zakres prac w pomieszczeniach parteru-rys nr 4

-demonta starych wyktadzin ceramicznych i pcv z posadzek

-demonta wykladzinsciennych

-demonta scianek dziatowych

-demonta starej armatury

-osunkcie starych powtok malarskich

-demonta drzwi wewrgtrznych

-gruntowanie podtza podtogi preparatem wzmacnieym (np.Ceresit CT17)
-gruntowaniescian preparatem wzmacraaym (np.Ceresit CT17)
-wykonanie wylewki samopoziomage]

-monta scianek dziatowych

-monta tynkow na nowycKcianach

-monta ptytek posadzkowych

-monta glazury nacianach

-wykonanie gtadzi gipsowych rfgianach

-monta nowej stolarki drzwiowej —drzwi aluminiowe we kote biatym
-monta folii przeciwstonecznej na oknach

-malowanie pomieszcae



-demonta starej windy w holu. W miejscu windy wykonanie nieszczenia magazynowego
-wymiana windy towarowej w kuchni

-remont posadzki schodow: groszkowanie nawierzehonta ptytek ceramicznych
antypalizgowych

Nowe posadzki naly wykona z ptytek gres w kolorze szarym dobrze zmywalnych i
jednoczénie antyposlizgowych.

W pomieszczeniach z posadzkres cokoty wykonaz ptytek gres o wys. 80mm.

Tynki wewretrzne i okladziny.

Przed montzem nowych wyktadzin i tynkdvciany naley zagruntowa preparatem Ceresit
CT17.

W pomieszczeniach parteru usgéistare powtoki malarski, uzupetniynki po demontau
instalacji a nagpnie wykon& gtadzie gipsowe 2 warstwowe. W pomieszczeniaoltaaych
wykonane bda wyktadziny z ptytek ceramicznych -wg rys. arekibnicznych. Zastosowa
ptytki o wymiarach 20x25cm o napujacych parametrach technicznych

Wiasciwosci Badanie wg Wymagania
Nasikliwo §¢ wodna % PN-EN ISO 10545-5 E>10
Wytrzymato$é na zginanie Mpa PN-EN 1SO 10545-4_~/:> mm min.15

>7,5 mm min 12
<7,5 mm min 600 N

Sita tamiaca N PN-EN ISO 10545-4‘>7,5 mm min 200 N
Wspétcz. cielplnej rozszerzalnéci liniowej 10-6/0C | PN-EN ISO 10545-¢ <9
Odpornosé na pekniecia wioskowate PN-EN ISO 10545-1Ivymagana

Odpornosé na czynniki chemiczne: PN-EN ISO 10545-1GLA . GLB
zasady i kwasy o stabym steniu

Odpornosé na dziataniesrodkéw domowego uytku PN-EN ISO 10545-13nin GB
Odpornosé na plamienie PN-EN ISO 10545-1min 3 klasa

Plytki scienne zamontowaw kolorze biatym.

Na pozostatycKcianach i sufitach po usweiu starych powtok malarskich wykofgtadzie
dwuwarstwowe i wymalowa farta 0 podwyszonej odporniei nascieranie i wysokiej
dyfuzyjnasci. Proponuy zastosowa farby Caparol . Proponugastosowa farby Caparol
Premium Color lub ingpo analogicznych parametrach.

Drzwi zostala wymienione w zakresie pokazanym na rysunkachgéccgraficznej na dzrwi
aluminiowe w kolorze biatym. Natg zastosowadrzwi petne.

Oscieznice drzwi —stalowe. W przypadku konieczaigposzerzenia otworu drzwiowego
stosowé& nadpraa typu L19 1=120cm -2 szt.

Scianki dziatowe

Z gazobetonu klasy 600 na zaprawie cementowo wagjévi10.

Montaz windy

Do transportiywnosci bedzie stizyé winda towarowa. Stawinde nalezy zdemontowa |
zamontowa nowa.

Dane techniczne windy

Udzwig: 50 kg

Montaz: w konstrukcji samonime;j

Predkos¢: 0,35 m/s



llos¢ przystankow: 2

Wysoka¢ podnoszenia: do 30 m

Sterowanie: przyciskowe - wezwania i dyspozycjgraflizacjaswietina obecngci kabiny na
przystanku i zajosci dzwigu

Naped: zespot nagdlowy wraz z tablig sterownicz umieszczony jest w gérnej@i szybu;
reduktor umieszczony jest na podstawie mocowanspdwonénej konstrukcji dwigu
Zasilanie: 3 x 400 V, (1 x 230 V), 50 Hz

Kabina przelotowa wykonana z blachy stalowej riewej

Drzwi przystankowe: gilotynowe wykonane z blachsl@ivej nierdzewne.

Kaseta sterownicza: jest zainstalowana na przystanku; wypogana jest w przyciski:
wezwania, dyspozycji, lampki obecmokabiny na przystanku, lampkagtosci kabiny
Konstrukcja samorsma: wykonana jest z ocynkowanych profili

Przepisy, normy: Dyrektywa Maszynowa 98/37/EC, Katgpilnas¢ Elektormagnetyczna
89/336/EC

Remont posadzki klatki schodowe].

Schody lastrykowe w blokiywieniowym naley wyremontowa . Powierzchnie lastrykoav
nagroszkowai zamontowa ptytki gres antypgélizgowe. Barierk schodow w bloku
zywieniowym naley pomalowa farba oleja.

6.4 Zakres prac w pomieszczeniach pietrarys nr5

-demonta scianek dziatowych

-likwidacja drzwi z pom. stotéwki do sal lekcyjnych

-domurowniescianki w pom stotowki do komina

-demonta starych posadzek w pom.nr 16i17

-demonta wykfadzinsciennych w pom. 16 i 17

-demonta scianek dziatowych

-demonta starej armatury

-usungcie starych powtok malarskich w pom. 16,17,18

-demonta drzwi wewrgtrznych

-gruntowanie podiza podtogi preparatem wzmacnieym (np.Ceresit CT17)
-gruntowaniescian preparatem wzmacraaym (np.Ceresit CT17)

-wykonanie wylewki samopozionagej w pom.16,17

-monta scianek dziatowych

-monta tynkow na nowycKcianach

-monta ptytek posadzkowych w pom.16,17

-monta glazury nacianach

-wykonanie gtadzi gipsowych rigianach w pom. 16,17,18

-monta nowej stolarki drzwiowej —drzwi aluminiowe w koke biatym

-monta folii przeciwstonecznej na oknach pom.16

-malowanie pomieszcae

-wymiana blatu podawczego: Obecnie stary blabzto ptytkami ceramicznymi. Phytki
naleey zdemontowa Powierzchng blatu wzmocri preparatem Ceresit CT17 i zamontéwa
nowy blat wykonany z materiatu Corian w kolorzarym.

kolorystyka i parametry ptytek ceramicznych —jakpaaterze

6.5 Montaz elementéw wentylacji na dachu

Elementy wentylacyjne natg zamontowa na konstrukcji wsporczej wykonanej z

Profili stalowych typowych i podpér antywibracypty dowolnego producenta .

Do podparcia zastosow#ypowe zestawy do moriia elementéw wentylacji



6.5 Zalecenia technologiczne

Okna w bloku zywieniowym o konstrukcji zapewni@ej maliwosé wietrzenia -okna uchylno-
otwieralne. Na okna w pomieszczeniach zaznactongays. nakey zamontowa folie
przeciwstonecznw celu poprawy komfortu dla pracownikéw w dni alipe.

Drzwi Znormalizowane, gtadkie, zmywalne w koloraetpm aluminiowe.

Okfadzinyscian pomieszczesanitarnych oraz egci technologicznej blokaywieniowego
obtozy¢ ptytkamisciennymi do petnej wysokgi. Fugi wykona epoksydowe o gr.2 cm.
Sciany nie pokryte ptytkami pomalowafarbami akrylowymi, zmywalnymi, odpornymia
srodki dezynfekujce, do petnej wysokoi; wskazane kolory jasne.

We wszystkich produkcyjnych, magazynach, komunikblku zywieniowego wykoné z
ptytek posadzkowych trwatych, nééiskich, nienasikliwych np. gress. Posadzki w
pomieszczeniach produkcyjnych wykéna 1,5% spadkiem w kierunku wpustow
podiogowych wg rysunku. Pragjwyjmowane kratki, tatwe w czyszczeniu. Pqdry
pomieszczeniami -Brak progow.

10



7. ZAGADNIENIA BHP | HIGIENICZNO ZDROWOTNE

7.1 Giwietlenie pomieszczenia

Pomieszczenieddzie mi€ zapewnione @wietlenie naturalne i sztuczne. Wszystkie
pomieszczenia przeznaczone na pobyt ludzi spehwigmogi Rozporzdzenie Ministra
Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawiarunkow technicznych, jakim powinny
odpowiadé budynki i ich usytuowanie. (Dz. U. Nr 75, poz0§9Par 57 p.2

W pomieszczeniu przeznaczonym na pobyt ludzi selspowierzchni okien, liczonej vwietle
oscieznic, do powierzchni podtogi wyndsco najmniej 1:8.

7.2 Zatrudnienie

obstuga kuchni -5 osob

8. Opis technologii kuchni Rys nr 7

8.1 Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest remont istimego blokuzywieniowego w celu poprawy
warunkéw higieniczno sanitarnych BHP w Szkole Radswej nr 21 w Ptocku

8.2 Granice projektowania kuchni

Projekt obejmuje technolagkuchni istniejcej od dostawy produktow do dostawy positkow z
wydawalni do sali jadalnianej zlokalizowanej natpeze i pgtrze budynku. Pomieszczenia
technologicznie patzone § winda towarow i klatka schodow.

8.3 Technologia kuchni

- Dane ogdlne

Zatozenia podstawowe

Projektowana kuchnia, zgodnie z zaaiami mazywi¢ docelowo ok. 300 oséb, iywienie
ograniczone do obiadéw. Jako czynnik grzewczy whkiie przygto energt elektryczn i gaz
ziemny.

8.4 Zaopatrzenie kuchni

Kuchnia zaopatrywanatizie przez dostawcow surowcow i produktéw w gagcych
odstpach czasowych:

ziemniaki — codzienna dostawa

warzywa, owoce — codzienna dostawa

warzywa okopowe; -codzienna dostawa

kiszonki i przetwory, - codzienna dostawa

owoce suszone - zapas 25 dniowy

warzywa liciaste i niektéréwieze", - lato, zapas 3 dniowy, - zima, zapas 14 dniowy
owoce i warzywa zampone, - zima, zapas 10 dniowy

Migso - zapas 4 dniowy

wedliny i konserwy - zapas 4 dniowy

ryby mrazone - zapas 7 dniowy

ryby swieze - zapas 1 dniowy

pieczywo - zapas 2 dniowy

artykuly suche - zapas 25 dniowy

8.5 Dostarczanie surowcow

Zaopatrywanie kuchni w surowce i potprodukty odb§sia bedzie transportem dostawcow w
opakowaniach fabrycznych do odbioru hurtowego.ydgrtisciaste, niektore warzywa a tak
owoce, m¢so i ryby dostarczanestla w skrzynkach, kartonach lub pojemnikach metalowych
Odbidr towaréw odbywasie bedzie wefciem oznaczonym na rys. parteru. Zaopatrywanie w
jaja odbywa si okresowo i jaja dostarczangw opakowaniach dostawcy.
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W pomieszczeniu (14) naguje odkaanie jaj, ptukanie jaj w wodzie, ngphie w roztworze
wody i chloraminy lub innegérodka odkaajacego i ptukanie kiaicowe w wodzie. Osuszone jaja
przektadaneasnastpnie do fabrycznie nowych opakofiva masy papierowej i sktadowane w
chtodziarce.

8.6 Przygotowani positkéw

Przygotowanie positkbw odbywagsw pomieszczeniu 1114

Planowane czynrioi odbywajce sé w kuchni i pom. 14

-rozdrabnianie,

-porcjowanie na wydzielonych w/w stanowiskach radasth i deskach,

-mieszanie,

-formowanie wyrobéw ngisnych, pétmgsnych i jarych.

Zasadniczymi rodzajami obrébki cieplneidh:

-Smaenie,

-gotowanie,

-pieczenie.

Gotowe potrawy z kuchni przenoszongdw odpowiednich pojemnikach do wydawalni wirngh
poziom 1 pé¢tra do pom. nr 17. Do podtrzymywania temperattuyastaborety gazowe

Wydawanie positkbw na saljadalni odbywa sie bedzie ze stanowiska wydawania (pom.1&tm).
Naczynia potrzebne pobieranedh z szafy przelotowej, obustronnie zamykanej. Por@a&ladane
beda przez osob wydapca. Konsumenci bda odbier& i ustawid& na tacach. Po konsumpciji tace i
naczynia stotowe dila odstawiane okienkiem podawczym do zmywalni do welgi naczy
stotowych nr 16. Po wydaniu positkbw puste pojédifgarnki) keda przekazane wirgddo pom. nr 3
zmywalni.

8.7 Opis pracy kuchni

Dostawa i magazynowanie surowca

Produkty dostarczanexdts do odpowiednich pomieszazenagazynowych zlokalizowanych w na
parterze —pom.4 i 5 . Przewiduje,sie produkty tatwopsuygre sé przechowywanedala w
szafach mréniczych i chtodniczych stosownych do asortymerddpowiednich warunkdéw
przechowywania.

Dobowa porcja produktéwywnaosciowych wydawanadulzie do produkcji szefowi kuchni
bezpdrednio z magazyndw i chtodni przez kierownika ld@ple zastpujaca. Rownie
codzienna porcja pieczywa przekazywandzie natychmiast po dostarczeniu na parter do
magazynu produktéw suchych. Ziemniaki, ktore pakwmmvada w 50 kg worki, dostarczane
beda codzinna dostagyy Warzywa i owoce dostarczane i skladowagay v skrzynkach
odpowiedniej wielkéci dla kazdego gatunku .

Kiszonki dostarczane i przechowywangdw stojach i puszkach ustawianych rasie w
magazynie na regatach.

Mieso, drob, dostarczaneda wskepnie oczyszczone i podzielone na gatunki konsumenck
Ryby dostarczanegda w postaci filetowanej i nie wymagd@e czyszczenia, w postasvieze] w
pojemnikach z lodem lub zamm@ne w odpowiednich opakowaniachgiliny dostarczaneduola
w pojemnikach metalowych. Produkty suche dostaretats w opakowaniach fabrycznych do
obrotu hurtowego; w kartonach, workach, paczkatékkich opakowaniach drewnianych.
Wody mineralne, soki, niektére przyprawy w ptyn@sthrczane dgla w transporterach
zwrotnych. Opakowania zwrotne z regubdh zabierane przez dostawcow, pozag@jdo
nastpnej dostawy przechowywaneda w magazynie opakowiazwrotnych, do ktérego wijie
znajduje s takze w przedsionku wégiowym .
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8.8 Przygotowywanie surowcow

Czesé¢ produktow jak: ziemniaki, jarzyny, owoce przed t@doszeniem do kuchni poddawanych
jest obrébce wgpnej w pomieszczeniu (14).

Ryby i dréb przygotowywanegda w sposob podobny do przygotowywaniasa na stotach
przeznaczonych wytznie do ich obrobki.

Obrébka termiczna

Gotowanie, pieczenie, saenie itp odbywa sig bedzie w pomieszczeniu obrobki termiczne;j
(kuchni -1).

8.9 Zmywanie naczy kuchennych

Zmywanie naczy i przyborow kuchennych odbywaie bedzie w boksie zmywania naazy3)
kuchennych usytuowanym w pahli obrobki termicznej(kuchni). Zmywanie naézstotowych :
sztwce i talerze, kubki, szklanki w pom. 16 natpe.

Brudne naczynia stotowe z jadalni podawagealprzez okno podawcze do zmywalni, gdzie po
usungciu resztek i sptukaniughla myte i wyparzane (minimalna temperatura wyparz86f«C)
w zmywarkach (16).

Pomieszczenie zlokalizowane jest tak aby ¢db niego byt maiwie najdogodniejszy i
jednoczénie nie stanowit przeszkody wagu technologicznym.

8.10 Mycie naczy stotowych i tac

Po umyciu naczynia podawanedh poprzez szafprzelotowa do wydawalni. Usuwanie
odpadkow kuchennych

Najwicksza ila¢ odpadkdéw kuchennych usuwana jest w postaci regeténsumpcyjnych w
zmywalni naczy stotowych a take wytwarzana podczas obrobki wstej ziemniakdw i
warzyw. Odpadki te umieszczangvs hermetycznych pojemnikach i natychmiast porgzeniu
pracy przeweone do sktadu odpadkéw, dgshego zgodnie z jedynie z zeytrz budynku.
Odpadki z kuchni oraz resztki potraw ze zmywalnigdone keda w mtynku i sptukane do
kanalizacji. Zaktada gj iz magazynowanie odpadkéw w skladzieamdrwa najwyzej 1 dzie.
Odbiér odpadkéw do spasania, utylizacji lub wywézawysypisko nie jest oy niniejszym
opracowaniem. Pojemniki po oprdeniu keda myte w sktadzie odpadkosvodkami
dezynfekcyjnymi i ptukane wad

Pomieszczenia socjalne

Dla personelu kuchni przewidujegegiomieszczenie socjalne z szatlaizienk i prysznicem.
usytuowane na parterze przy kuchni.

Obstuga kuchni — 5 pracownikow —praca na 1 zgjian

8.11 Wytyczne do projektéw brarzowych

Wszystkie pomieszczenia, ktdre przeznaczameasstaty pobyt ludzi majzapewnione &wietlenie
naturalne.

Okna w bloku zywieniowym o konstrukcji zapewni@ej maliwosé wietrzenia -okna uchylno-
otwieralne. Na okna w pomieszczeniach zaznactongays. nakey zamontowa folie
przeciwstonecznw celu poprawy komfortu dla pracownikéw w dni alipe.

Drzwi Znormalizowane, gtadkie, zmywalne w kolorzatpm aluminiowe.

Oktadzinyscian pomieszczesanitarnych oraz €#ci technologicznej blokaywieniowego obtay¢
ptytkami sciennymi do petnej wysokei. Fugi wykona epoksydowe o gr.2 cm.

Sciany nie pokryte ptytkami pomalowafarbami akrylowymi, zmywalnymi, odpornynmma srodki
dezynfekujce, do pelnej wysokoi; wskazane kolory jasne,

We wszystkich produkcyjnych, magazynach, komunikbafgku zywieniowego wykona z ptytek
posadzkowych trwatych, nidiskich, nienasikliwych np. gress. Posadzki w pomieszczeniach
produkcyjnych wykona z 1,5% spadkiem w kierunku wpustowdipgowych wg rysunku
Przyja¢ wyjmowane kratki, tatwe w czyszczeniu. Pedry pomieszczeniami -Brak progow.
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8.12 Wytyczne do projektu wentylacji

Wszystkie pomieszczenia wypaga w wentylacg zapewniaggc wymiarg powietrza zgodnie z
Polsky Norma. W przewidzi€ wentylacg mechanicza nawiewno-wywiewa.

Krotnos¢ wymian podano na rysunkach

Przy obliczeniu iléci wymian zaleca s8i uwzgkdni¢ odzyski ciepta z umdzenr i 0séb
korzystajcych z pomieszcze

Wentylacy pomieszczé naleey projektow& zgodnie z wymogami zawartymi w
aktualnych przepisach budowlanych i normach. Wewjgl powinna dziataw sposob cigly
tzn. o zmniejszonej wydajdoi poza godzinami pracy, z zachowaniem warunku rabmej
pracy przez co najmniej godzirmprzed i po ich aytkowaniu. W strefie przebywania ludzi
predkos¢ przeptywapcego powietrza nie powinna dywigksza nk 0,25 m/s. Przy organizacji
wentylacji mechanicznej nalg zachowdé zasad, aby powietrze nie przenikalo z
pomieszczenia 0 mzych wymaganiach sanitarnych do pomieszczenia asaygh
wymaganiach.Wszystkie materialy, z ktorych wykondwrda przewody wentylacyjne musz
posiadé atesty i aprobaty techniczne.Nad trzonem kuchenngbezy zainstalowa okap z
odciagiem mechanicznym. Okap powiniencbyykonany z materiatu niepalnego, odpornego na
dziatanie tluszczu i wilgoci. Dolna kradz powinna st znajdow& na wysokéci min. 2,0 m
nad podtog. Okap powinien posiaddatwe do wygcia i umycia tapacze ttuszczu.

8.13 Wytyczne do projektu instalacji elektrycznej

Wszystkie pomieszczenia wypaya w oswietlenie ogdlne oraz gniazdka wtykowe
jednofazowe do pogtzania urzdzex ruchomych, spetu poradkowego i éwietlenia
miejscowego. Oprawyswietlenia elektrycznego w blokiywieniowym powinny by ze szkfa

nie ttukacego s¢ i powinny by zabezpieczone przed rozpryskiem.

8.14 Wytyczne do projektu wod-kan

Woda w projektowanej stotdwce potrzebrate na cele:

-technologiczne,

-gospodarczo-posekowe,

-sanitarno-bytowe personelu.

Woda do blokuzywieniowego dostarczonagtizie z miejskiej sieci wodoggowej i spetnia bedzie
Polskie Normy.

W kuchni i wydawalni wskazane jest wykéndaterie bezdotykowe. Instalacwykona w tych
pomieszczeniach jako kryte.

Przewody wodoeigowe, armatura i przybory powinny posiédatesty. Scieki gospodarczo-
porzadkowe i sanitarno-bytowe odprowadzonedd do miejskiej sieci kanalizacyjnej. Z kuchni i
zmywalni naczy stotowychscieki odprowadzone zostampoprzez tapacz tluszczu, Separator ttuszczu
nalezy zlokalizowa na zewatrz budynku.

W zmywalni naczy stotowych zastosowa elektryczny miynek do mielenia odpadkéw
pokonsumpcyjnych o pojemioi kosza 500x500 mm. Wszystkigcieki z maszyn i urmzea
niezkednych w cyklu przygotowania positkbw nale odprowadzt do kanalizacji bezpwednio
poprzez wsipne tapacze odpadkow-sita.

8.15 Wytyczne do projektu co

Wszystkie pomieszczenia wypaga w ogrzewanie centralne, oprocz chtodni, Na stoléwa
grzejnikach zamontowaazurowe ostony z zaokglonymi naranikami, ochraniajce od bezpaedniego
kontaktu z elementem grzejnym. Ostony museEec konstrukcg umazliwiajaca utrzymanie fatwe w
czystaci. W obiekcie zastosowayrzejniki o powierzchni gladkiej

8.16 Zestawienie wyposeenia Rys nr 7

Ip | Nazwa IL. szt
1jzmywarko wypazarka 4
2llodowka na prébki zywnosciowe 1
3mikser elektr z ramieniem ubijajgcym 1]
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wilk do miesa

krajalnica

stét roboczy

obieraczka do ziemniakow
naswietlacz do jaj

szafa chtodnicza 600l
10jszafa chtodnicza do jaj
11jzamrazarka skrzyniowa 650l
12|zamrazarka skrzyniowa 4971
13regat L=430cm

14regat L=100cm

15regat I=170cm
16|zlewozmywak do garnkow 200x77x85
17kuchnia gazowa 4 palnik.
18|patelnia elektr

19ttaborety gazowe

20|piec konwekcyjny

21|stét roboczy jezdny
22\wozek

23|stél roboczy 145x70
24lregat 1=120cm

25|stot na talerze 250/60
26|szafa przelotowa

27|stét jezdny z potkg

28|folia okienna 34m2

29 |blat podawczy

30winda towarowa

31 |zlewozmywaki
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8.17 UWAGI DODATKOWE

Przedmiotowy zakres prac budowlanych nie inganujauktad funkcjonalny budynku.
Przedmiotowe prace w rozumieniu art. 3 pkt 7a ugtdrawo budowlane z 1994 r. zmieniaj
jedynie wewstrzny wyghd pomieszczenie zmieniaic rzeczywistych parametroveytkowych
lub technicznych cakei budynku, nie wplywaj na jego kubatgr powierzchng zabudowy,
wysokas¢, diugas¢, szerokeég, liczbe kondygnacji (Wyrok Wojewodzkiegoa8u
Administracyjnego w Gliwicach z dnia 30 listopad20Z r. Il SA/GI 524/2007)

W zwiazku z powyszym przedmiotowe prace nie wymagajzyskania pozwolenie na budew
oraz zgtoszenia.

Calcs¢ prac wykoné zgodnie z warunkami technicznymi wykaadrodbioru robot
budowlanych. Prace prowadlzegodnie z zasadami BHP. Do pragwe¢ materiaty
posiadajce aktualne aprobaty techniczne.

Projektowat: mgr in. Wojciech Btaszczak | Up.konstr-bud. Bez ogr.
Nr ew. MAZ/0465/PBKb/18
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